
5ª edición 

Máster Sed 
 

Vuelve Máster SED tras el parón en la edición anterior debido al COVID 19.  

En esta 5ª edición con la prudencia que aconseja la pandemia no os 

convocamos a asistir presencialmente. Os proporcionamos un vídeo y podéis 

acceder a la grabación del taller de este año.  

 

En la cocina de tu casa puedes realizar todos los platos o el que más te guste 

siguiendo las indicaciones del vídeo que encontraréis el sábado 16 de octubre 

en nuestras redes sociales.  

Brochetas de tomate y huevos de codorniz: tomates cherry, huevos de codorniz 

(cocidos), queso blanco en bolitas, mayonesa, palitos para las brochetas 

Sándwich de jamón york: Pan de molde, Jamón York (cortado un poquito grueso, 

zanahoria rallada, pepino, pimiento rojo, aceitunas negras. 

Bolitas de oreo con chocolate: 1 paquete de galletas de oreo, tableta de chocolate 

blanco para fundir, tableta de chocolate negro para fundir, tarrina de queso para untar. 

 

Al finalizar puedes enviarnos alguna foto al correo piedad@maristas-

talavera.es con el plato que hayas realizado (enfoca tan solo el plato cuidando 

la protección de datos personales).  

Participa en el taller de cocina MASTER SED que organiza Sed Talavera. 

 

Si participas y quieres hacer una donación económica, haz entrega de la misma 

al tutor, en un sobre, indicando “Master SED 5ª edición”. 

Lo recaudado irá íntegramente a financiar los proyectos de SED. 
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